
RAUCH
 glatt

RAUCH
doppel-
griffig

RAUCH
Edelweiß

RAUCH
extra für 
Kuchen

RAUCH
Dinkel-
mehl

RAUCH
Super-
back

RAUCH
glatt 
BIO

RAUCH
Dinkel Voll-
mehl BIO

RAUCH
Roggen-

mehl

RAUCH
Brot-
mehl

RAUCH
Vollkornmehl + 
Keim & Schale

RAUCH
Rauch-
grieß

RAUCH
Polenta 

fein

RAUCH
Polenta 

grob

RAUCH
Hartweizen-

grieß

Germteig

Mürbteig

Schmarren

 Strudelteig

Spatzln

Schlutzkrapfen

Brandmasse

Sandmasse

Topfenteig

Biskuitmasse

Lebkuchen

Kekse

Einbrenn, Soßen

Blätterteig

Palatschinken

Nockerl

Knödel

Brot, Gebäck

Teigwaren

Grießspeisen

Pudding

pikante Gerichte

süße Gerichte

Welches Mehl benötige ich? Durch unsere Verwendungstabelle steht Ihrem 
Back- und Kochvergnügen nichts mehr im Wege! Gutes Gelingen!Mehl- und Backassistent


